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Kdesolevad ettepanekud on koostatud olemasolevate toiduainete t66tlemise Gppekavades olevate
ainete roheteemadega tdiendamiseks/parandamiseks v&i uute ainete loomiseks. Ettepanekud on
koostatud osana Taaste- ja vastupidavusrahastu reformi ,Ettevotete rohepdodre” investeering 1
,Roheoskused ettevotete rohepdorde toetamiseks”.

Projekti eesmark on rohepdodrde elluviimiseks ettevotluses paindlike ja t66turu arendusvajadusi
arvestavate OppimisvGimaluste loomine ning 6ppe pakkumine. Tegevuse kaigus toetakse roheoskuste
Opetamisega seotud Oppesisu ajakohastamist korg- ja kutsehariduses, tdiend- ja (imberdpet
roheoskuste arendamiseks, et valmistada ette laiemate rohemajandust puudutavate teadmiste ja
oskustega t66jéudu uute tehnoloogiate ja lahenemisviiside kasutuselevétuks, samuti kutsestandartide
ja oskusprofiilide ajakohastamist voi vajadusel uute loomist ning kutsedpetajate-Gppejoudude
tdienduskoolitust.

Aruande koostas Tallinna Tehnikallikool saades sisendit konsortsiumi ,Toiduainete
tootlemine” partneritelt Eesti Maadlikoolilt, Tartu Rakenduslikult KolledZilt, Olustvere Teenindus- ja
Maamajanduskoolilt, Tallinna Teeninduskoolilt, Eesti Toiduainetddstuse Liidult, Eesti Triki- ja
Pakendit6ostuse Liidult ja Eesti P6llumajandus-Kaubanduskojalt.
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Sissejuhatus

Roheoskuste olulisus jatkusuutliku majanduse ja Ghiskonna arendamisel on tanapaeval vaieldamatu
tahtsusega. Kiiresti arenevad tehnoloogiad ja kliimamuutustega seotud valjakutsed nduavad uut laadi
oskusi, mis suudavad toetada keskkonnasdbralikke ja innovaatilisi lahendusi erinevates
toostusharudes. Seetdttu on haridussiisteemi kohandamine ja ajakohastamine votmetahtsusega, et
vastata t66turu muutuvatele vajadustele ning valmistada ette tuleviku spetsialiste.

Metoodika

Kdesolevad ettepanekud on koostatud Toiduainete tootlemise konsortsiumi poolt, eesmargiga
integreerida toidutdostuses olulised roheteemad toiduainete t66tlemise Gppekavadesse. Vastavalt
Oppekavade sisulisele anallilsile ja t66turu oskusvajaduste aruandele koostasid kutse- ja kdrgkoolid
koostoos roheteemade nimekirja. Roheteemad saadeti erialaliitudele tagasisidestamiseks, mis on
oluline samm ettepanekute valideerimiseks ja tdaiendamiseks.

Konsortsiumi meeskond korraldas Teamsi koosoleku, kus arutati roheteemad labi ning korrigeeriti
vastavalt erialaliitude soovitustele. Seejarel vaatasid kutse- ja kdrgkoolid tile Tallinna Tehnikatlikooli
(TalTech), Eesti Maalilikooli (EMU), Tartu Rakendusliku Kolledzi (VOCO), Olustvere Teenindus- ja
Maamajanduskooli ja Tallinna Teeninduskooli (TEKO) 4 — 7 taseme Toiduainete t66tlemise dppekavad
— milliseid roheoskusi ja teemasid Oppekavades juba Opetatakse ja tehti ettepanekud teemade
I6imimiseks olemasolevatesse ainetesse vdi uute dppeainete loomiseks.

Tulemused

Toiduainete to6tlemise valdkonnas defineeriti konsortsiumi liikmete koostd6na 7 roheoskust ning neid
oskusi suunavad teemad (kokku 32 teemat) (Lisa 1). Jargnevalt on toodud konsortsiumisse kuuluvate
kutse- ja korgkoolide ettepanekud roheteemade integreerimiseks olemasolevatesse Toiduainete
tootlemise Gppekavadesse.

1. Oskus vdahendada jadtmeid ja -kadusid
1.1. Toidujdatmete ja -kadude tekkepohjused, liigid ja nende negatiivne keskkonnamoju

Kutsekoolid: Teema leiab juba kasitlemist nii teoreetiliselt kui ka praktiliselt k&igis 4 taseme
pohidpingute moodulites. 5 tasemes kasitletakse teemat moodulites Modernsete ja klassikaliste
pagaritoodete valmistamine; Kondiitritoodete gastronoomia; Tootearendusprotsess.

Ettepanek: teemat olemasolevatesse moodulitesse ei ole vaja integreerida ega uut moodulit lisada.
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EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse dppekava ainetes Erialateabe vahendamine akadeemilises
inglise keeles; Biomajanduse alused; Toiduainet6ostuse tehnoloogiliste liinide projekteerimine; Piima-,
liha-, kala-, pagari- ja kondiitritoodete, jookide ning taimsete toiduainete tehnoloogia Gppeained; Eesti
traditsioonilised kaaritatud joogid. Magistrikavas kasitletakse teemasid jargnevates ainetes:
Toiduainete to66tlemisel tekkivate kdrvalsaaduste vaarindamine; Pagaritoodete tehnoloogia; Taimsete
toiduainete tehnoloogia; Piimatoodete tehnoloogia.

Ettepanek: Soovitatav on integreerida teemad bakalaureusekava ainetesse: Sissejuhatus toiduainete
tehnoloogiasse; Kalatoodete tehnoloogia alused; Piimatoodete tehnoloogia alused; Toitumise ja
kulinaaria alused. Samuti magistrikava ainetesse: Kvaliteedidpetus; Piimatoodete tehnoloogia;
Lihasaaduste tehnoloogia.

TalTech: Teemat kasitletakse bakalaureusekaval aines Toiduainete to6tlemise pdhiprotsessid ning
magistrikaval Jatkusuutlik toidutootmine.

Ettepanek: Lisada teemad sisse ka magistrikava ainetesse: Loomse toorme tehnoloogiad, Taimse
toorme tehnoloogiad ja Fermentatsioonitehnoloogiad.

1.2. Kadude ja jadatmetekke valtimine ning jaatmete hulga ja ohtlikkuse
vahendamisstrateegiad

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 dppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse 6ppekava ainetes: Erialateabe vahendamine akadeemilises
inglise keeles; Riskianallils ja tookeskkonnaohutus; Toitumise ja kulinaaria alused. Magistrikavas
kasitletakse teemasid jargnevates ainetes: Toidualased digusaktid; Tootearendus toiduainetodstuses.

Ettepanek: Soovitatav on integreerida teemad bakalaureusekava ainetesse: Uldkeemia;
Keskkonnakaitse ja korraldus; Toiduainete pakendamine; Uldmikrobioloogia.

TalTech: Teemat kasitletakse bakalaureusekaval aines Toiduainete t66tlemise p&hiprotsessid; Labori
toovotted. Magistrikaval Jatkusuutlik toidutootmine.

Ettepanek: Lisada teemad sisse bakalaureusekava ainesse: Toidu sensoorne analiils ja magistrikava
ainesse Toidumikrobioloogia, -kvaliteet ja ohutus.

1.3. Riiklikud ja rahvusvahelised suunad ning Gigusaktid, mis toetavad jaatmeringlust ja
taaskasutamist ning kuidas need mojutavad jadtmete kasitlemist ja ringlussevottu

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide ppekavadesse
teemasid ei lisata.
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EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Oppekava ainetes: Keskkonnakaitse ja korraldus;
Tarneahelad maamajanduses. Magistrikavas kasitletakse teemasid jargnevates ainetes: Toidualased
Oigusaktid.

Ettepanek: Soovitatav on integreerida teemad bakalaureusekava ainesse: Sissejuhatus toiduainete
tehnoloogiasse. Lisaks viia teema uude loodavasse bakalaureuse kava ainesse Keskkonnahoidlik
toidusisteem ja uude loodavasse magistrikava ainesse Roheoskuste rakendamine toidutootmise
vaartusahelas.

TalTech: Teemat kasitletakse bakalaureusekaval aines Sissejuhatus ringmajandusse ja magistrikaval
maoningal maaral Jatkusuutlik toidutootmine.

Ettepanek: Taiustada Jatkusuutlikku toidutootmise ainekava pdhjalikumalt antud teemaga.

1.4. Tootmis- ja tarbimisjargsete biojadtmete kditlemine

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide Gppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Oppekava ainetes: Biomajanduse alused; Tapa- ja
lihasaaduste tehnoloogia. Magistrikavas kasitletakse teemasid jargnevas aines: Toiduainete
biotehnoloogia.

Ettepanek: Soovitatav on integreerida teemad bakalaureusekava ainetesse: Sissejuhatus toiduainete
tehnoloogiasse; Toiduainetoostuse protsessid ja lldseadmed; Taimsete toiduainete tehnoloogia
alused; Toitumise ja kulinaaria alused. Samuti magistrikava ainesse: Toiduainet6ostuse tehnoloogiliste
protsesside teoreetilised ja tehnodkonoomilised alused.

TalTech: Teemat kasitletakse bakalaureusekaval aines T66stusbiotehnoloogia ja magistrikava aines
Jatkusuutlik toidu tootmine.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

2. Oskus toidutooret ning tootmise kaas- ja kdrvalsaadusi ning tootmisjadke vaarindada

2.1. Innovatsiooni juhtimine toidutdostuses

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide ppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Gppekava ainetes: Biomajanduse alused;
Toiduainetdostuse tehnoloogiliste liinide projekteerimine; Ettevotte juhtimine; Toiduainetddstuse
tootearenduse alused. Magistrikavas kasitletakse teemasid jargnevas aines: Tootearendus
toiduainetdostuses.
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Ettepanek: Parendada bakalaureusekava ainet Ettevotte juhtimine pdhjalikumalt antud teemaga.

TalTech: Teemat kasitletakse bakalaureusekaval aines Ettevdtlus, innovatsioon ja riik. Magistrikavas
kasitletakse teemat ainetes Tootearendus ja Jatkusuutlik toidu tootmine.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat mujale
integreerida ega uut ainet lisada.

2.2. Ringbiomajandus, strateegiad ja tehnoloogiate rakendamine toidutddstuses.
Toéostussiimbioos

Kutsekoolid: Teemat ei kisitleta 4 ega 5 tasemel.

Ettepanek: Luua 4 tasemele uus moodul Roheoskused, kuhu antud teemad lisada. 5 taseme puhul
integreerida teema sisse moodulisse Tootearendusprotsess.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Oppekava ainetes Tarneahelad maamajanduses;
Toiduainetdostuse tehnoloogiliste liinide projekteerimine; Piima-, tapa- ja liha-, kala-, pagari- ja
kondiitritoodete, jookide ning taimsete toiduainete tehnoloogia dppeained. Magistrikavas kasitletakse
teemasid aines Toidualased digusaktid.

Ettepanek: Soovitatav on integreerida teemad bakalaureusekava ainetesse: Sissejuhatus toiduainete
tehnoloogiasse; Toiduainete loomne toore; Toiduainetéostuse tehnoloogiliste liinide projekteerimine.
Samuti magistrikava ainetesse: Kursuseprojekt liha-, piima- ja taimsete toiduainete tehnoloogias;
Toiduainete tdotlemisel tekkivate korvalsaaduste vaarindamine. Lisaks IGimida teemad uude
loodavasse magistrikava ainesse Roheoskuste rakendamine toidutootmise vaartusahelas.

TalTech: Teemat kisitletakse mingil maaral bakalaureusekaval aines Sissejuhatus ringmajandusse ja
magistrikaval Jatkusuutlik toidutootmine.

Ettepanek: Bakalaureusekava ainet Sissejuhatus ringmajandusse tuleks parendada lisades ainesse
ringmajanduse pdhimdtete rakendamisest toidu valdkonnas.

2.3. Jatkusuutlik toidutoorme vaarindamine, sh tuleviku- ja uuendtoit ning uudsed ja
kestlikud lahendused toiduainete to6tlemisel

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 dppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse oppekava ainetes Biomajanduse alused; Tarneahelad
maamajanduses; Toiduainetddstuse tehnoloogiliste liinide projekteerimine; Piima-, tapa- ja liha-, kala-,
pagari- ja kondiitritoodete ning jookide tehnoloogia dppeained; Toiduainetddstuse tootearenduse
alused. Magistrikavas kasitletakse teemasid jargnevates ainetes: Toiduainete tootlemisel tekkivate
kdrvalsaaduste vaarindamine; Tootearendus toiduainetodstuses; Kursuseprojekt liha-, piima- ja
taimsete toiduainete tehnoloogias; Lihatehnoloogia fiilisikalis-keemilised ja biokeemilised alused;
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Piimatehnoloogia flilsikalis-keemilised ja biokeemilised alused; Piima-, tapa- ja liha-, pagari- ja
kondiitritoodete, jookide ning taimsete toiduainete tehnoloogia Gppeained.

Ettepanek: Soovitatav on Idimida aine ka bakalaureusekava ainesse Taimsete toiduainete tehnoloogia
alused. Samuti lisada teema uude magistrikava ainesse Roheoskuste rakendamine toidutootmise
vadrtusahelas.

TalTech: Teemat késitletakse bakalaureusekaval aines Ettevdtlus, innovatsioon ja riik, Toiduainete
tootlemise pohiprotsessid; Toit ja toitumine. Magistrikavas kasitletakse teemat ainetes
Oomikameetodid; Jatkusuutlik toidu tootmine.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

2.4. Toiduohutus ja kvaliteet

Kutsekoolid: Teema leiab kasitlemist 4 taseme Toiduohutuse moodulis ja 5 taseme Modernsete ja
klassikaliste pagaritoodete valmistamine; Kondiitritoodete gastronoomia moodulites.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates moodulites, ei ole vaja teemat
muudesse moodulitesse integreerida ega uut ainet lisada.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Oppekava ainetes Toiduohutuse juhtimisslisteem
toiduainete tootlemisel; Toiduainetoostuse tehnoloogiliste liinide projekteerimine; Piima-, tapa- ja
liha-, kala-, pagari- ja kondiitritoodete, jookide ning taimsete toiduainete tehnoloogia Gppeained;
Toostuslikud mikroobid ja juuretised; Toiduainete sensoorse hindamise alused; Toiduainete sailitamise
ja konserveerimise alused; Toitumise ja kulinaaria alused. Magistrikavas kasitletakse teemasid ainetes
Toidu tootmishligieen ja jdrelevalve; Toidu lisaainete keemia ja funktsionaalsus; Toiduainete
mikrobioloogia; Toidualased digusaktid; Lihatehnoloogia fuitsikalis-keemilised ja biokeemilised alused;
Piimatehnoloogia fuisikalis-keemilised ja biokeemilised alused.

Ettepanek: Soovitatav on integreerida teemad ka magistrikava ainesse Kvaliteedidpetus.

TalTech: Teemat kisitletakse bakalaureusekaval ainetes Toiduainete tdotlemise pdhiprotsessid;
ToitumisOpetus; Toiduhligieen; Toidukeemia. Magistrikaval ainetes Toidumikrobioloogia, -kvaliteet ja
ohutus; Toitumisuuringud ja toitumisndustamise pdhialused; Toitumisdpetus Il; Toidufiilisika ja
struktuur.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

2.5. Toidu tootmise kaas- ja korvalsaaduste ning tootmisjadkide vaarindamine

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 dppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.



* *
»* *
* *
* oy K
Rahastanud Euroopa Liit Eesti
NextGenerationEU tuleviku heaks

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse 6ppekava ainetes Toiduainetddstuse tehnoloogiliste liinide
projekteerimine; Piima-, tapa- ja liha-, kala-, pagari- ja kondiitritoodete, jookide ning taimsete
toiduainete tehnoloogia Oppeained; Toiduainetddstuse tootearenduse alused. Magistrikavas
kasitletakse teemasid jargnevates ainetes: Toiduainete biotehnoloogia; Toiduainete tdotlemisel
tekkivate korvalsaaduste vaarindamine; Uurimisto6 metoodika toiduainete tehnoloogias;
Kursuseprojekt liha-, piima- ja taimsete toiduainete tehnoloogias; Piimatehnoloogia flilsikalis-
keemilised ja biokeemilised alused; Piima-, tapa- ja liha-, pagari- ja kondiitritoodete ning jookide
tehnoloogia dppeained.

Ettepanek: Soovitatav on I8imida aine ka bakalaureusekava ainesse Sissejuhatus toiduainete
tehnoloogiasse. Samuti lisada teema magistrikava ainetesse Toiduainetoostuse tehnoloogiliste
protsesside teoreetilised ja tehnodkonoomilised alused; Taimsete toiduainete tehnoloogia.

TalTech: Teemat kasitletakse bakalaureusekaval ainetes Toit ja toitumine, Téostusbiotehnoloogia ja
Toiduainete  t0otlemise  pohiprotsessid. Magistrikavas  kasitletakse  teemat  ainetes
Fermentatsioonitehnoloogiad, Jatkusuutlik toidu tootmine, Siinteetiline bioloogia, Taimse toorme
tehnoloogiad, Tootearendus.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

3. Oskus vahendada toidupakendite keskkonnamdju

3.1. Toidupakendite liigid, omadused, margistused ja neile esitatavaid néuded

Kutsekoolid: Teemad leiavad késitlemist 4 taseme mitmes erinevas moodulis: Kilmutamine ja
pakendamine; Liht- ja valikpagaritoodete ja kondiitritoodete valmistamine; Toorainete 6petus. Samuti
koigis praktilistes moodulites, tootmismoodulites, pakkematerjalide moodulis, toiduohutuse
moodulis. 5 tasemel kasitletakse teemat Tootearenduseprotsessi moodulis.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates moodulites, ei ole vaja teemat
muudesse moodulitesse integreerida ega uut ainet lisada.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse O&ppekava ainetes Toiduainete pakendamine;
Toiduainetdostuse tehnoloogiliste liinide projekteerimine. Magistrikavas teemat hetkel ei kasitleta.

Ettepanek: Soovitus on koostada uus bakalaureusekava aine Toiduainete keskkonnasaastlik
pakendamine, kuhu teemad lisada. Samuti lisada teemad ka uude magistrikava ainesse Roheoskuste
rakendamine toidutootmise vdartusahelas.

TalTech: Teemat bakalaureusekaval hetkel ei kisitleta. Magistrikaval kasitletakse teemasid mingil
maaral ainetes Toidufliisika ja struktuur, Taimse toorme tehnoloogiad ja Loomse toorme
tehnoloogiad.
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Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toiduhligieen ning magistrikava ainesse
Toidumikrobioloogia, -ohutus ja kvaliteet. Luua uus magistrikava aine Toidu pakendamine, kuhu
teemad sisse 18imida.

3.2. Innovaatilised ja keskkonnasobralikud toiduainete pakkelahendused, sh looduslikud
ja biopohised pakkematerjalid

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Oppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Oppekava ainetes Toiduainete pakendamine;
Toiduainetdostuse tehnoloogiliste liinide projekteerimine. Magistrikavas ainetes: Toiduainete
tootlemisel tekkivate korvalsaaduste vaarindamine; Kursuseprojekt liha-, piima- ja taimsete
toiduainete tehnoloogias.

Ettepanek: Soovitus on lisada teemad magistrikava ainesse Tootearendus toiduainetddstuses ja uude
loodavasse magistrikava ainesse Roheoskuste rakendamine toidutootmise vaartusahelas.

TalTech: Teemat bakalaureusekaval hetkel ei kasitleta. Magistrikaval kasitletakse teemasid mingil
maaral ainetes Toiduflilisika ja struktuur.

Ettepanek: Lisada teemad uude magistrikava ainesse Toidu pakendamine.

3.3. Kasutatud pakendite kasitsemine, kogumine ja ringlussevotusiisteemid

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide Gppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Oppekava ainetes Toiduohutuse juhtimissisteem
toiduainete t66tlemisel; Toiduainete pakendamine. Magistrikavas aines: Toidu tootmishligieen ja
jarelevalve.

Ettepanek: Soovitus on lisada teemad uude loodavasse magistrikava ainesse Roheoskuste
rakendamine toidutootmise vdartusahelas.

TalTech: Teemat kisitletakse bakalaureusekava aines Toidutehnoloogia pShiprotsessid. Magistrikaval
teemat hetkel ei kdsitleta.

Ettepanek: Lisada teemad uude magistrikava ainesse Toidu pakendamine.
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3.4. Toiduga kokkupuutuvate materjalide digusaktid

Kutsekoolid: Teema leiab kisitlemist 4 taseme mitmes erinevas moodulis: Kilmutamine ja
pakendamine; samuti tootmismoodulites, pakkematerjalide moodulis, toiduohutuse moodulis. 5
tasemel kasitletakse teemat Modernsete ja klassikaliste pagaritoodete valmistamine; Kondiitritoodete
gastronoomia moodulis.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates moodulites, ei ole vaja teemat
muudesse moodulitesse integreerida ega uut ainet lisada.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Oppekava ainetes Toiduohutuse juhtimissisteem
toiduainete t6otlemisel; Toiduainete pakendamine. Magistrikavas aines: Toidu tootmishligieen ja
jarelevalve.

Ettepanek: Soovitus on lisada teema bakalaureusekava ainesse Toiduainete pakendamine.

TalTech: Teemat bakalaureusekaval hetkel ei kasitleta. Magistrikaval kasitletakse teemasid mingil
maaral aines Toidumikrobioloogia, -ohutus ja kvaliteet.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toiduhligieen ning uude magistrikava ainesse
Toidu pakendamine.

3.5. Pakendiringlust reguleerivad digusaktid

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Gppekava aines Toiduainete pakendamine. Magistrikavas
aines: Toidu tootmishligieen ja jarelevalve.

Ettepanek: Soovitus on lisada teemad uude loodavasse magistrikava ainesse Roheoskuste
rakendamine toidutootmise vaartusahelas.

TalTech: Teemat bakalaureusekava ainetes ei kisitleta. Mingil maaral kasitletakse teemat
magistrikava aines Toidumikrobioloogia, -kvaliteet ja ohutus.

Ettepanek: Lisada teemad uude magistrikava ainesse Toidu pakendamine.

4. Oskus toota energiatdhusalt

4.1. Jatkusuutliku energiamajanduse pohimotted

Kutsekoolid: Teemat ei kisitleta 4 ega 5 tasemel.
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Ettepanek: Luua 4 tasemele uus moodul Roheoskused, kuhu antud teemad lisada. 5 taseme puhul
integreerida teema sisse moodulisse Juhtimine ja juhendamine.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse Oppekava aines Biomajanduse alused. Magistrikavas
ainetes: Toiduainet6ostuse tehnoloogiliste protsesside teoreetilised ja tehno6konoomilised alused;
Piimatoostuse eriseadmed.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

TalTech: Teemat kisitletakse bakalaureusekava aines Tootmisprojekteerimise alused. Magistrikaval
kasitletakse teemat aines Protsessid ja seadmed toidu t66tlemisel.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

4.2. Kaasaegsed energiatohusad toidutootmisseadmed ja -protsessid

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Oppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse dppekava aines Toiduainetoostuse tehnoloogiliste liinide
projekteerimine; Piima-, tapa- ja liha-, kala-, pagari- ja kondiitritoodete, jookide ning taimsete
toiduainete tehnoloogia Oppeained. Magistrikavas ainetes: Toiduainete tootlemisel tekkivate
korvalsaaduste vaarindamine; Toiduainetédstuse tehnoloogiliste protsesside teoreetilised ja
tehnotkonoomilised alused.

Ettepanek: Soovitus on lisada teemad bakalaureusekava ainetesse Sissejuhatus toiduainete
tehnoloogiasse; Toiduainetddstuse protsessid ja Gildseadmed.

TalTech: Teemat bakalaureusekava ainetes ei kéasitleta. Magistrikaval kisitletakse teemat aines
Protsessid ja seadmed toidu to6tlemisel.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toidutehnoloogia pShiprotsessid ja magistrikava
ainetesse Loomse toorme tehnoloogiad ja Taimse toorme tehnoloogiad.

4.3. Energiakulukuse ohjamise pohimétted (jahutusseadmete, kompressorite,
valgustuse, ventilatsiooni, elektrienergia jne nutikas juhtimine)

Kutsekoolid: Teemat ei kisitleta 4 tasemel. 5 tasemel kisitletakse teemat moodulis Juhtimine ja
juhendamine.

Ettepanek: Luua 4 tasemele uus moodul Roheoskused, kuhu antud teemad lisada.
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EMU: Teemasid bakalaureuse kaval ei kasitleta. Magistrikavas kasitletakse teemat aines
Toiduainetddstuse tehnoloogiliste protsesside teoreetilised ja tehnodkonoomilised alused.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainetesse Sissejuhatus toiduainete tehnoloogiasse;
Toiduainetddstuse protsessid ja tldseadmed.

TalTech: Teemat kisitletakse bakalaureusekava aines Tootmisprojekteerimise alused. Magistrikaval
kasitletakse teemat aines Protsessid ja seadmed toidu to6tlemisel.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

4.4. Rohepoorde regulatsioonid toiduainetdostuse kestliku tegevusmudeli elluviimiseks,
roheturundus

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide Gppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse 6ppekava aines Keskkonnakaitse ja korraldus; Toiduainete
loomne toore; MaaettevéGtluse alused. Magistrikavas aines: Toidualased digusaktid.

Ettepanek: Soovitus on lisada teemad bakalaureusekava ainetesse Sissejuhatus toiduainete
tehnoloogiasse; Toiduainete pakendamine. Samuti lisada teemad uude loodavasse bakalaureusekava
Oppeainesse Keskkonnahoidlik toiduslisteem. Soovitus lisada teemad magistrikava ainesse
Toiduainete tootlemisel tekkivate kdrvalsaaduste vaarindamine. Samuti uude magistrikava ainesse
Roheoskuste rakendamine toidutootmise vadrtusahelas.

TalTech: Teemat bakalaureusekava ja magistrikava ainetes ei kasitleta.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toidu sensoorne analliilis ja Toidutehnoloogia
pohiprotsessid. Samuti lisada teemad magistrikava ainesse Toidumikrobioloogia, -ohutus ja kvaliteet.

5. Oskus hinnata toomise kestlikkust

5.1. Globaalsed keskkonnaprobleemid, kestliku arengu eesmargid ja Euroopa roheline
kokkulepe

Kutsekoolid: Teemat ei kisitleta 4 ega 5 tasemel.

Ettepanek: Luua 4 tasemele uus moodul Roheoskused, kuhu antud teemad lisada. 5 taseme Gppesse
lisada teemad moodulisse Juhtimine ja juhendamine.

EMU: Bakalaureuse kaval kasitletakse teemasid ainetes Keskkonnakaitse ja korraldus; Toiduainete
loomne toore. Magistrikavas teemasid ei kasitleta.
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Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainetesse Sissejuhatus toiduainete tehnoloogiasse;
Toiduainete loomne toore. Samuti lisada teemad uude bakalaureusekava ainesse Keskkonnahoidlik
toiduslisteem ja uude magistrikava ainesse Roheoskuste rakendamine toidutootmise vaartusahelas.

TalTech: Teemat kisitletakse bakalaureusekava aines Toit ja toitumine, Labori t66vétted, Okoloogia
ja keskkonnakaitse; Filosoofia. Magistrikaval kasitletakse teemat aines Jatkusuutlik toidutootmine.

Ettepanek: Lisada teema ka bakalaureusekava ainesse Toidu sensoorne analiiis.

5.2. Keskkonnajuhtimissiisteemid

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Oppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse G&ppekava aines Keskkonnakaitse ja korraldus.
Magistrikavas teemat ei kasitleta.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

TalTech: Teemat bakalaureusekaval ei késitleta. Magistrikavas kasitletakse seda aines
Toidumikrobioloogia, -ohutus ja kvaliteet.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

5.3. Kestlikkusaruandlus ettevotetele (keskkondlik, sotsiaalne, juhtimise) standardid ja
labiviimise protsess

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 dppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuse dppekava aines Maaettevotluse alused. Magistrikavas
teemat ei kasitleta.

Ettepanek: Lisada teemad magistrikava ainesse Aristrateegiad. Samuti lisada teemad uude loodavasse
magistriainesse Roheoskuste rakendamine toidutootmise vaartusahelas.

TalTech: Teemat ei kisitleta bakalaureusekaval ega magistrikaval.

Ettepanek: Lisada teema magistridppe ainesse Jatkusuutlik toidu tootmine.
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5.4. Elutsiikli analiiiisi (LCA) roll toote, teenuse voi protsessi keskkonnamdju hindamisel

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 dOppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid hetkel ei kasitleta bakalaureusedppekavas ega magistrioppekavas.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusedppekava ainetesse Toiduainetddstuse tehnoloogiliste liinide
projekteerimine; Taimsete toiduainete tehnoloogia alused; Toiduainetd6stuse tootearenduse alused.
Samuti kasitleda teemat bakalaureusekava uues aines Keskkonnahoidlik toiduslisteem.
Magistrikavasse lisada teemad ainesse Kursuseprojekt liha-, piima- ja taimsete toiduainete
tehnoloogias. Samuti lisada teemad uude magistrikava ainesse Roheoskuste rakendamine
toidutootmise vaartusahelas.

TalTech: Teemat ei kisitleta bakalaureusekaval ega magistrikaval.

Ettepanek: Lisada teema bakalaureuseGppekava ainesse Toidu sensoorne analiils ning magistridppe
ainesse Jatkusuutlik toidu tootmine.

5.5. Tootmishiigieeni kestlikkuse hindamine (pesuvahendid, kontsentratsioonid,
materjalide korduskasutus jne)

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuseGppekava aines Toiduohutuse juhtimissiisteem toiduainete
tootlemisel. MagistriGppekavas ainetes Toidu tootmishligieen ja jarelevalve; Toidualased Gigusaktid;
Lihatehnoloogia fiilsikalis-keemilised ja biokeemilised alused.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

TalTech: Teemat kisitletakse bakalaureusekava aines Toiduhligieen. Magistrikaval aines
Toidumikrobioloogia, -ohutus ja kvaliteet.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

5.6. Siisiniku jalajalje vihendamise voimalused toidusiisteemides

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide ppekavadesse
teemasid ei lisata.
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EMU: Teemasid bakalaureuse ja magistridppekavadel ei kasitleta.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainetesse Kalatoodete tehnoloogia alused; Piimatoodete
tehnoloogia alused. Samuti kasitleda teemat bakalaureusekava uues aines Keskkonnahoidlik
toiduslisteem. Magistrikavasse lisada teemad uude ainesse Roheoskuste rakendamine toidutootmise
vaartusahelas.

TalTech: Teemasid bakalaureuse &Gppekaval ei kisitleta. Magistrikaval kasitletakse teemat aines
Jatkusuutlik toidu tootmine.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toidu sensoorne analiiis.

6. Oskus esitada rohevaiteid ja keskkonnamargiseid

6.1. Rohevaidete ja keskkonnamargiste kontseptsioon ja reguleerivad raamistikud

Kutsekoolid: Teemat ei kisitleta 4 ega 5 tasemel.

Ettepanek: Luua 4 tasemele uus moodul Roheoskused, kuhu antud teemad lisada. 5 taseme Oppesse
lisada teemad moodulisse Veebivahendid.

EMU: Teemasid bakalaureuse ja magistridppekavadel ei kasitleta.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainetesse ToiduainetoOstuse tootearenduse alused;
Toiduainete pakendamine. Samuti kdsitleda teemat bakalaureusekava uues aines Keskkonnahoidlik
toidusilisteem.

TalTech: Teemasid bakalaureuse ja magistridppekavadel ei kisitleta.

Ettepanek: Lisada teemad magistrioppekava ainetesse Toidumikrobioloogia, -ohutus ja kvaliteet ning
Tootearendus.

6.2. Rohevaidete moju siisiniku jalajalje vahendamisel

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide ppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemasid bakalaureuse- ja magistrippekavadel ei kasitleta.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava uude ainesse Keskkonnahoidlik toidusiisteem.
Magistrikavasse lisada teemad uude ainesse Roheoskuste rakendamine toidutootmise vaartusahelas.

TalTech: Teemasid bakalaureuse ja magistridppekavadel ei kasitleta.
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Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toidu sensoorne analiilis ja magistridppekava
ainesse Tootearendus.

6.3. Roheviidete ja keskkonnamargiste moju tarbijate voimestamisele

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 dOppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemat kasitletakse bakalaureuseGppe aines Maaettevotluse alused. Magistrippekaval
kasitletakse teemat aines Toidualased Gigusaktid.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainetesse Toiduainete sensoorne hindamine;
Toiduainetdostuse tootearenduse alused; Toiduainete pakendamine. Magistrikavasse lisada teemad
ainesse Kvaliteediopetus.

TalTech: Teemasid bakalaureuse ja magistridppekavadel ei kasitleta.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toidu sensoorne analiilis ja magistridoppekava
ainesse Tootearendus.

7. Oskus andmeid koguda ja td6delda ning tootmisprotsesse digitaliseerida

7.1. Talust taldrikule strateegia eesmargid jatkusuutlikule pdllumajandusele,
toidutoostusele, kaubandusele ja tarbimisele

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 dppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemat kasitletakse bakalaureusedppe ainetes Ideest ariplaanini; Tarneahelad maamajanduses;
Toiduainete loomne toore; Toiduainete taimne toore; ToiduainetoOstuse tehnoloogiliste liinide
projekteerimine; Piima-, tapa- ja liha-, kala-, pagari- ja kondiitritoodete, jookide ning taimsete
toiduainete tehnoloogia 0Oppeained. Magistridppekaval kasitletakse teemat ainetes Toidu
tootmishiigieen ja jarelevalve; Toidualased Gigusaktid; Tootearendus toiduainetodstuses; Piima-, tapa-
ja liha-, pagari- ja kondiitritoodete, jookide ning taimsete toiduainete tehnoloogia dppeained.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava uude ainesse Keskkonnahoidlik toidusisteem.
Magistrikavasse lisada teemad ainesse Kvaliteedidpetus.

TalTech: Teemasid bakalaureusedppekavas ei kisitleta. Magistridppekaval kasitletakse teemat aines
Jatkusuutlik toidu tootmine.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toit ja toitumine.
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7.2. Tootmisprotsessi optimeerimine, robotiseerimise, automatiseerimise ja
digitaliseerimise voimalused toidutodstuses

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Oppetasemel, siis kutsekoolide dppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemat kasitletakse bakalaureusedppe aines Toiduainetddstuse protsessid ja lldseadmed;.
Magistrioppekaval kasitletakse teemat ainetes Toidu tootmishiigieen ja jarelevalve; Toiduainetodstuse
tehnoloogiliste protsesside teoreetilised ja tehnodkonoomilised alused; Uurimist6d metoodika
toiduainete tehnoloogias; Piimatehnoloogia flusikalis-keemilised ja biokeemilised alused;
Piimatdostuse eriseadmed.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Robootika.

TalTech: Teemasid bakalaureusedppekavas ja magistridppekavas ei kisitleta.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Tootmisprojekteerimise alused ja
magistridppekava ainesse Jatkusuutlik toidu tootmine ja Protsessid ja seadmed toidu to6tlemisel.

7.3. Andmete kogumine, jagamine, t6otlemine ja tolgendamine, Andmeanaliiiitika,
mudeldamine. Suurandmete haldus

Kutsekoolid: Teemat ei kasitleta 4 tasemel. 5 tasemel kasitletakse teemat moodulis Veebivahendid.

Ettepanek: Lisada teema 4 taseme moodulisse Arvutidpetus/Tootmistarkvara. Samuti luua uus moodul
Pagar-kondiitrite erialal: IKT pagar-kondiitrit6dstuses, kuhu antud teemad lisada.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureusedppekava ainetes Teadustoo alused toiduainete
tehnoloogias; Uurimist66 toiduainete tehnoloogias; Uurimistd6 toiduainete mikrobioloogias.
Magistrioppekavadel kasitletakse teemat aines Statistiline andmet66tlus.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Informaatika ja biomeetria.

TalTech: Bakalaureuse &ppekaval kasitletakse teemasid ainetes IT alused |, IT alused I,
programmeerimine Phyton baasil, Bioinformaatika | ja Rakendusstatistika. MagistriGppekavadel
kasitletakse teemasid Oomikameetodid, Bioinformaatika Il, Suuremahulised andmed ja biostatistika.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.
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7.4. Tehisintellekti rakendamine protsesside digitaliseerimisel ning automatiseerimisel

Kutsekoolid: Teemat ei kisitleta 4 ega 5 tasemel.

Ettepanek: Lisada teema 4 taseme moodulisse Arvutidpetus/Tootmistarkvara. Samuti luua uus moodul
Pagar-kondiitrite erialal: IKT pagar-kondiitritddstuses, kuhu antud teemad lisada. 5 tasemel viia
teemad sisse moodulisse Veebivahendid.

EMU: Teemasid kasitletakse bakalaureuseGppekava ainetes Teadusttéd alused toiduainete
tehnoloogias. Magistridoppekaval teemat ei kasitleta.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevates ainetes, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.

TalTech: Teemasid bakalaureusedppekavas ja magistridppekavas ei kisitleta.

Ettepanek: Lisada teemad bakalaureusekava ainesse Toidu sensoorne analiilis ja magistridoppekava
ainesse Bioinformaatika II.

7.5. Automaatjuhtimissiisteemid, automaatikaseadmed ja to6pohimotted

Kuna tegemist on teemadega, mida kasitletakse 6 ja 7 Gppetasemel, siis kutsekoolide Gppekavadesse
teemasid ei lisata.

EMU: Teemat kasitletakse osaliselt bakalaureusedppe aines Flilsika ja elektrotehnika alused.
Magistridoppekaval teemasid ei kasitleta.

Ettepanek: Taiendada ainet Fiisika ja elektrotehnika alused antud teemadega. Lisada teemad
magistrikava ainesse Piima- ja lihatehnoloogia eriseadmed.

TalTech: Teemasid bakalaureusedppekavas ei kasitleta. Magistridppekavas kasitletakse teemat aines
Protsesside automaatjuhtimine.

Ettepanek: kuna teemat kasitletakse piisavalt olemasolevas aines, ei ole vaja teemat muudesse
ainetesse integreerida ega uut ainet lisada.
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Kokkuvote

Projekti raames defineeriti toiduainete tootlemise ettevétete jaoks olulised roheoskused ja neid
suunavad teemad. Kutse- ja kérgkoolid vaatasid lle Tallinna Tehnikallikooli, Eesti Maalilikooli, Tartu
Rakendusliku KolledZi, Olustvere Teenindus- ja Maamajanduskooli ja Tallinna Teeninduskooli 4 — 7
taseme Toiduainete tootlemise Oppekavad — milliseid roheoskusi ja teemasid Gppekavades juba
Opetatakse ja tehti ettepanekud teemade I|Gimimiseks olemasolevatesse ainetesse vOi uute
Oppeainete loomiseks.

Kutsekoolid tegid ettepaneku luua 4 tasemele uus Roheoskuste moodul, kus roheteemasid kasitleda.
Samuti luua Pagar-kondiitrite erialal uus moodul IKT pagar-kondiitritdostuses. 5 tasemel uut moodulit
ei looda ning vajalikud teemad I6imitakse olemasolevatesse ainetesse.

Eesti Maalilikool 16imib enamus hetkel kasitlemata teemadest olemasolevatesse ainetesse ning teeb
ettepaneku luua kaks uut bakalaureusekava ainet Keskkonnahoidlik toidusiisteem ja Toiduainete
keskkonnasaastlik pakendamine ning (he uue magistrikava aine Roheoskuste rakendamine
toidutootmise vaartusahelas.

Tallinna Tehnikallikool 16imib samuti enamus hetkel Oppekavas kasitlemata teemadest
olemasolevatesse ainetesse ning teeb ettepaneku luua uus magistrikava aine Toidu pakendamine.
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Lisa 1. Roheoskuste dpetamiseks vajalike teemade nimekiri

Oskus vahendada
toidupakendite
keskkonnamaoju

nouded

ringlussevotusisteemid

¢ Toidupakendite liigid, omadused, margistused ja neile esitatavaid

e Innovaatilised ja keskkonnasdbralikud toiduainete
pakkelahendused, sh looduslikud ja biopdhised pakkematerjalid

e Kasutatud pakendite kasitsemine, kogumine ja

e Pakendijaatmete ringlust reguleerivad Gigusaktid
e Toiduga kokkupuutuvate materjalide digusaktid

e Jatkusuutliku energiamajanduse péhimotted

Oskus toota energiatéhusalt | e Kaasaegsed energiat6husad toidutootmisseadmed ja -protsessid

nutikas juhtimine)

tegevusmudeli elluviimiseks

e Energiakulukuse ohjamise pohimotted (jahutusseadmete,
kompressorite, valgustuse, ventilatsiooni, elektrienergia jne

e Rohepoorde regulatsioonid toiduainetddstuse kestliku

Oskus vihendada jadtmeid ja | e Toidujaidtmete ja -kadude tekkep&hjused, liigid ja nende

-kadusid (sh. toidust negatiivne keskkonnamagju

tulenevad) e Kadude ja jadtmetekke viltimine ning jadtmete hulga ja

ohtlikkuse vdahendamisstrateegiad

o Riiklikud ja rahvusvahelised suunad ning digusaktid, mis toetavad
jaatmeringlust ja taaskasutamist ning kuidas need mdjutavad
jaatmete kasitlemist ja ringlussevottu

e Tootmis- ja tarbimisjargsete biojadtmete kaitlemine

Oskus hinnata tootmise ¢ Globaalsed keskkonnaprobleemid, kestliku arengu eesmargid ja

kestlikkust Euroopa roheline kokkulepe
e Keskkonnajuhtimissiisteemid

keskkonnamdju hindamisel

e Kestlikkusaruandlus ettevotetele (keskkondlik, sotsiaalne,
juhtimine) standardid ja labiviimise protsess

o Elutsiikli analitsi (LCA) roll toote, teenuse voi protsessi

e Tootmishtgieeni kestlikkuse hindamine (pesuvahendid,
kontsentratsioonid, materjalide korduvkasutus, riietus jne)

o Sisiniku jalajalje vahendamise véimalused toiduslisteemides

Oskus raamistikud

esitada rohevaiiteid ja

keskkonnamargiseid - )
vOimestamisele

e Roheviidete ja keskkonnamargiste kontseptsioon ja reguleerivad

® Rohevaidete moju sisiniku jalajalje vihendamisel
e Rohevididete ja keskkonnamargiste mdju tarbijate

e Innovatsiooni juhtimine toidut66stuses.

Oskus toidutooret ning ¢ Ringbiomajandus, strateegiad ja tehnoloogiate rakendamine
tootmise kaas- ja toidutddstuses. ToGstussiimbioos
korvalsaadusi ning o Jatkusuutlik toidutoorme vaarindamine, sh tuleviku- ja uuendtoit
tootmisjaake vaarindada ning uudsed ja kestlikud lahendused toiduainete t66tlemisel
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e Toiduohutus ja kvaliteet

e Toidu tootmise kaas- ja kdrvalsaaduste ning tootmisjaakide
vadrindamine

Oskus andmeid koguda ja
toodelda ning
tootmisprotsesse
digitaliseerida

o Talust taldrikule strateegia eesmargid jatkusuutlikule
pollumajandusele, toidutddstusele, kaubandusele ja tarbimisele

e Tootmisprotsessi optimeerimine, robotiseerimise,
automatiseerimise ja digitaliseerimise véimalused toidutoostuses

e Andmete kogumine, jagamine, t66tlemine ja tdlgendamine,
Andmeanaliitika, mudeldamine. Suurandmete haldus.

o Tehisintellekti rakendamine protsesside digitaliseerimisel ning
automatiseerimisel.

e Automaatjuhtimissiisteemid, automaatikaseadmed ja
t66pohimotted
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